Allegato

I SOHOSCIItIO. ... tel oo
referente della Manifestazione. ........ ..o
ATTESTA CHE
1) Il Responsabile delle attivita di preparazione e somministrazione € il Sig. ............coooeviiiiinini.
................................................................................................ tel

2)

3)

6)

7)

8)

“Relazione tecnica descrittiva degli impianti e del ciclo di lavorazione per
manifestazioni temporanee — Fiere, Festival, Sagre popolari”
allegata alla Notifica

per REGISTRAZIONE attivita del SETTORE ALIMENTARE

in possesso dell’attestato di formazione previsto dalla Legge Regionale 11/2003 e DGR 342/2004;

L’attivita di somministrazione si svolgera nei giorni  ......cooiiiiii e
dalleore......ccooiiiii alle Ore.. o
0] 2T OO
le strutture saranno approntate il giorno..............cc.oooviin, alleore.......c.cooovviiiiiiiiiiii,

L'approvvigionamento di acqua potabile avverra
- con allacciamento all’acquedotto comunale siO no O
- con pozzo privato siO no O

(in questo caso dovra essere allegata certificazione di potabilita di data non anteriore a sei mesi)

La disponibilita dei servizi igienici verra garantita nel seguente modo:

Pl Il POISONAI. ... e
Pl ] PUD D ICO .. e
E’ presente una zona di somministrazione con posti a sedere per il pubblico? si O

Se si, indicare il NUMEro di POSTi.....ouiiii e
E’ previsto un laboratorio di produzione (cucina) per la preparazione degli alimenti da
somministrare? siO

Se si, indicare se si trova:

nella stessa sede della manifestazione |

in altra sede O da Specificare .....ccccccvveeeiiiiiiiiiieeeeeeee e

ai sensi della Determinazione della Regione Emilia Romagna n. 9223 del 01/08/2008

no d

no d



9) Se & previsto un laboratorio (cucina) indicare quali attrezzature sono disponibili:

lavello erogante acqua potabile si O
sesi,quanti................o

piani di lavoro si O
sesi,quanti...............oo

punti di cottura o riscaldo (forno, fornello, griglia, ecc.) si O
frigorifero siO
sesi,quanti...........coeiiiiiiii

freezer si O
sesi,quanti...........coceiiiiiiii,

lavastoviglie siO
attrezzature per conservazione a caldo o a freddo cibi cucinati siO

S€ Si, INAICAre QUANI.......ciueii e
€ previsto l'uso di stoviglie a perdere si O

€ previsto l'uso di stoviglie non a perdere si O

altre attrezzature, INAICAre: . ... e e

10) Indicare da dove provengono gli alimenti acquistati gia pronti per la cottura o la

Data

somministrazione:

Pasta fresca: D11 = P
CON SEAEB IN.... it
Primi piatti: Dt .
CON SEAE N
Secondi piatti: DIta. .
CON SEAE N
Dolci in genere: DA, e
CON SEAE IN....iiee e
Altro: D 1= F PP
CON SEAE N
Y [oYe F= 11N = Wo T (=T oo ] (o LRSS
Firma ®

no d

no d

no d

no O

no O



ELENCO ALIMENTI E BEVANDE CHE VERRANNO SOMMINISTRATI DURANTE LA
MANIFESTAZIONE (MENU’) :

e Bevande varie [ si [J no
e Tigelle/Crescentine [ si [] no
e Gnoceco fritto [ si (] no
e Panini farciti [ si (] no
e Salumi, formaggi [ si [J no
e Altro [ si [J no
¢ Primi piatti: pasta fresca 0 si ] no Se si quali
pasta confezionata [ gij [1 no Se si quali
¢ Secondi piatti a base di
carne 1 si 1 no Se si quali
e Pesce surgelato [l si [1 no Se si quali
e Pesce fresco [l si [1 no Se si quali
Cotte
e Sughi/Condimenti 1 si [ no Quali:
e Salse O si [ no Quali:
e Pasticceria O si [ no Quali:
o Gelati osi [l no Quali:
e Altri dessert 7 si ] no Quali:




LAY-OUT (DISLOCAZIONE DELLE ATTREZZATURE)

-

-

~
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Data Firma ©




